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Podrucje Bjelovarsko bilogorske Zupanije kao da podsjeca na veliku ekolosku prostirku onako
usput iSaranu gistim prostorom, lagano se naslanjajuci na blage obronke Bilogore, Papuka i
Moslavacke gore. Nizu se pitoma polja, oranice, Sume i Sumarci, vinogradi i vocnjaci, rjecice,
jezera i ribnjaci, i onda, onako brojnim cesticama u Cipku prirode isprepletena, pitoreskna
mjesta.

Hrana koja se stolje¢ima ovdje pripremala na otvorenom ognjistu u Zeljeznim kotlovima ili
glinenim loncima, kruSnim pecima i malim Stednjacima, osvaja svojom jednostavno3cu, ali
i izuzetnom domisljatos¢u upotrebe namirnica koje su jelima davale profinjenost i osobnost
okusa i mirisa. Ovdasnja tradicijska jela i danas odiSu svjezinom i bistrinom Ciste prirode iz
koje im dolaze i glavni sastojci. | koja svojim o¢aravaju¢im mirisima mame k stolu, bilo da
se na njemu nalaze kukuruzni Zganci s kiselim mlijekom, svinjska kuhano meso sa zeljem
ili repom, pecena prasetina s grah i krumpir salatom, svinjski gulas s povréem, jednostavna
kukuruzna zlevanka s pekmezom od Sljiva, ili pak blagdanski bilogorski kovrtanj.

| upravo ti profinjeni okusi i mirisi, jednostavnost i €ari blagovanja u okruzju prirode oblikuju
poseban dozivljaj. Sljubimo li ga sa uZivanjem u bogatoj paleti vina bilogorske i daruvarske
vinske ceste, zadovoljstvo postaje uzviseno.

Potrazite to zadovoljstvo i uvjerite se u njega u odabranim objektima nosiocima standarda
Okusi hrvatske tradicije - Okusi bjelovarsko-bilogorskog kraja.

UZivajte i dobar Vam tek!
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s Restoran & Catering
— Roko

Nedaleko od centra Bjelovara, u obnovljenoj
tipinoj staroj gradanskoj kuci, smjestio se
restoran Roko. Vodi ga mladi bjelovarski kuhar
Roko Tuli¢ koji se s hrvatskom kulinarskom
reprezentacijom na Svjetskom kuharskom kupu
okitio broncanim odli¢jem. Njegovo kulinarsko
istraZivanje tradicijskih namirnica ovoga kraja,
uz ugodan prostor i mirnu dvorisnu terasu,
pruza pravi okvir za vrhunsko blagovanje.

® w0 O

0 Junija Palmoti¢a 9, 43000 Bjelovar

O 385 (0)43 214 724

@ rokol7bj@gmail.com

www.konobaroko.hr

o pon-cet 10-22h, pet-sub 10-23h,
ned po dogovoru 5] - 100m

(@) PILETINA PUNJENA DOMACIM TVRDIM KRAVLJIM
~ SIROM OMOTANA SPEKOM, TEPSIJA LUNGICA U
PORILUKU | SPEKU S DOMACIM KROKETIMA,
DOMACI SLADOLED 0D VANILIJE S BUCINIM
ULJEM ILI S UMAKOM 0D BILOGORSKE LAVANDE




Restoran Bjelovar ‘ )

R I Y

SmjeSten u strogom centru grada Bjelovara,
s tradicijom duZom od 50 godina, izvrsno je
odrediSte kada su u pitanju specijaliteti domace
kuhinje pripremljeni po recepturama bjelovarskih
kuharica iz nekih proslih vremena. Raznovrsna
ponuda koja se svakodnevno mijenja ovisno o
odabranim sezonskim namirnicama pruza Siroku
paletu mirisa i okusa tradicije koji ¢e zadovoljiti
i najzahtjevnije goste.

Do O 3
Augusta Senoe 19, 43000 Bjelovar
O 385 (0)43 262 186
@ sanja.paripovic@gmail.com
www.restoran-pizzeriabjelovar.hr
€ 10-22h, pet-sub 10-23h B - 100m
@ gAPEﬁENI STRUKLI PRELIVENI VRHNJEM,
SUMSKI ODRE;AK,
SRNECI GULAS




3 Agroturizam Vinia

Na prekrasnim brezuljcima, u okruzju vinograda
s kojih se pruza panoramski pogled na Bjelovar i
prostrane zelene Sume bjelovarsko - bilogorskog
kraja, samo cetiri kilometara od grada u pravcu
Burdevca, smjesteno je IzletiSte i vinotocje
Vinia. Mirni je to kutak idilicnog seoskog
ugodaja. Pravo mjesto za opustanje i uZivanje
u specijalitetima tradicionalne domace kuhinje i
dobrog bilogorskog vina.

D O w

@ puricani 40, 43000 Bjelovar

O 385 (043 636 206

@ info@vinia.hr

www.vinia.hr

O 2220 BEE

TELETINA ISPOD PEKE, GAZDINA PLATA,
DOMACA GOVEBA JUHA S DOMACIM REZANCIMA



|zletiSte Vrata ‘ Ly =
Bilogore o

Na jednoj od najvisih tocaka Bilogore s koje se
pruza prekrasan pogled u daljinu, u preuredenom
vinskom podrumu starom vise od 150 godina,
smjeSten je restoran Vrata Bilogore. Ponuda jela
koja se pripremaju na tradicijski nacin od namirnica
proizvedenih na seoskim gospodarstvima u okolici
i svjeZe ubranih plodova iz vlastitog vocnjaka i
povrtnjak, ¢ine ovo IzletiSte omiljenim odredistem.

D O w

0 Maglenca 125 b, 43226 Veliko Trojstvo

O 385 (0)43 885 123

@ vrata.bilogore.mihoci@gmail.com

o 9-20h, uto zatvoreno g

GULAS 0D DIVLJACI S KNEDLIMA 0D
DIZANOG TIJESTA, PECENJE S RAZNJA,
STIPANCI S VRHNJEM



o ‘ Izleti3te
Na malenom brijegu

g
8

Ocuvana priroda i pogled na pitome bilogorske
brezuljke i sela, osjecaj mira i ugode, ono je Sto ce vas
prvo osvojiti na ovom gospodarstvu. Uz ugostiteljstvo
domacini se bave uzgojem Zivotinja (posebno jahacih
konja i ovaca), proizvodnjom povrca, voca i vinove
loze. Hrana spravljena od namirnica iz vlastitog
uzgoja odide okusima i mirisima prolosti. Izletiste
nudi i usluge smjestaja.

s @ so

Ribnjacka 84, 43270 Veliki Grdevac

+385 (0)98 788 197
turizam@namalenombrijegu.hr
www.namalenombrijegu.hr

sub-ned 10-22h, ostale dane po dogovoru [&

JANJETINA 1Z VLASTITOG UZGOJA POD PEKOM,
GULAS 0D VEPROVINE S TRGANCIMA,
JUHICA VEDUHICA

©O90eOP




Gostionica i ‘ 65 =

kavana Ana

Gostionica i kavana Ana smjestila se u samom centru
Cazme, gradu koji je srediste Moslavine i koji je
nekada bio srediste Zagrebacke biskupije. Posljednjih
je desetak godina posebno poznat po BoZicnoj
prici, atraktivnoj turistickoj manifestaciji u obliznjoj
Grabovnici. Uz tradicionalna jela u ponudi je i Siroka
lepeza domacih kolaca od kajih se posebno izdvaja
Cazmanska torta. Objekt pruza i usluge smjedtaja.

300 @ so

Kralja Tomislava 10c, 4, 3240 Cazma

+385 (0)43 771 909

skarda@bj.t-com.hr

8-22h P - 100m

(o) CAZMANSKI ODREZAK, PAPRIKAS 0D DIVLJACI
S ROLADOM 0D KRUHA, CAZMANSKA TORTA

GL-11~[>-




. Vila Garic

Puna Zigota

U malom moslavackom selu Podgari¢, u podnozju
Moslavacke gore, koju uz njene prirodne liepote krase
i brojni spomenici kulturne bastine, (srednjevjekovna
utvrda Garié-grad, utvrde Jelengrad i Kouta grad), tik
uz jezero smijestila se Vila Gari¢. Ovdje je zadovoljstvo
uzivati u jelima pripremljenim od mesa divijaci koja se
izvrsno sljubljuju s moslavackim vinima. Objekt pruza i
usluge smjestaja.

30 @ 60

Podgari¢ 6a, 43232 Berek

+385 (0)43 214 454
vila-garic@vila-garic.hr

www.vila-garic.hr

sri-pet 12-21h, sub- ned 10-21h 5
VEPAR U LOVACKOM UMAKU,

JELENJI ODREZAK U PIKANTNOM UMAKU

©OSe0eOD




Bistro Kod Bake ‘ 3

T

Bistro Kod bake sa svojim 50 godiSnjim
kontinuitetom ponude tradicionalnih  jela
domace moslavatke kuhinje spravijenih iz
namirnica lokalnih proizvodaca svojevrsno je
zadtitno i nezaobilazno gastronomsko mjesto
GareSnice. Tome najbolje svjedoCi i podatak
da u sklopu objekta djeluje i Etno kulinarska
akademija koja promovira tradicijska jela i brine
0 ocuvanju lokalne kulinarske bastine.

@

so @ 70

o Kapelica 36, 43280 Garesnica

O 385 (0)43 532 300

@ danijela.crnjakandri@gmail.com
www.gastroakademija.com

@ 9-18h, i po dogovoru P

@ BUNCEK S DINSTANIM ZELJEM | SLANIM KRUMPIROM,
VEPROVINA U GLJIVAMA S KNEDLAMA NA PARI




s Hotel Garic

Puna Zigota

Na dvadesetak kilometara od autoceste Zagreb

- Lipovac te na magistralnoj cesti Kutina - ’
Virovitica, u Garesnici, nalazi se Hotel Garic. H
Nekada omiljeno odrediste talijanskih lovaca
danas je suvremen hotelski objekt. U restoranu

se njeguje priprema moslavackih specijaliteta

od kojih su, upravo zahvaljuju¢i ovom objektu,
nadaleko poznate garasnicke palacinke.

® 0 O o

o Kolodvorska 1, 43280 Garesnica

O 385 (0)43 533 053

@ recepcija@hotelgaric.com

. www.hotelgaric.com

€ 7-23h, pet-sub 7-24h Pl

((3) MOSLAVACKA JUHA, SARAN NA MOSLAVACKI,
GARESNICKE PALACINKE




Kavana Quenn ‘ 10

U centru Daruvara, grada u kojem je srediste ceSke
nacionalne manjine u Hrvatskoj i u kojem se po
izvornoj staroceskoj recepturi proizvodi Starocesko
pivo, u mirnoj ulici nedaleko centra grada i dvorca
Grofa Jankovica, smjestila se Kavana Queen. U
ugodnom ambijentu obnovljene gradanske kuce
s dvoriSnom terasom ovdje se mozete opustiti uz
lokalne specijalitete i jela ceSke kuhinje.

g0 @ 100

Petra Svacica 14, 43500 Daruvar

+385 (0)43 334 320

drazenlesO1@gmail.com

8-22h, pet- sub 8-23h & - 100m
PUNJENI PILECI ODREZAK SA ZARA, SVINJSKI
MEDALJONI U UMAKU 0D GLJIVA, PLATA QUEEN

©SPOPD
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. hotel Termal
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Restoran Taverna hotela Termal nalazi se u
videstoljetnom parku uz same izvore ljekovite
termalne vode, tek nekoliko minuta od sredista
Daruvara, mjesta gdje su se jos u 2 st. nalazile
Rimske terme. Uz wellness centar, vanjske i
unutarnje bazene, hotel je omiljeno odrediste
za odmor i opustanje, a tome svakako doprinosi
ponuda jela temelijena na tradicionalnoj
slavonskoj, ali i ¢eskoj kuhinji.

® 0 O s
Julijev Park 8, 43500 Daruvar
+385 (0)43 632 660
hip-termal@daruvarske-toplice.hr
www.daruvarske-toplice.hr/restoran-taverna
6,30-22h, &
(9) DARUVARSKA JUHA,

DARUVARSKI PARK (PILECI FILE),

KNEDLE SA SLJIVAMA

90O




Restoran Terasa ‘ "2

15

Povijest restorana, smjestenog u centru parka,
seze u 1912. godinu kada je izgradena kiosk-
kavana u kupaliSnom perivoju s pogledom na
Centralnu blatnu kupku. Ovakvim jedinstvenim
okruzjem ovaj kompleks poprima visoku estetsku
vrijednost. Svojim ugodnim intimnim uredenjem
te izborom tradicijskih jela, piéa i slastica,
restoran Terasa daje dodanu vrijednost boravku
u Daruvarskim toplicama.

® 30 O o
Julijev Park 8, 43500 Daruvar
+385 (0)43 331 705
terasal@daruvarske-toplice.hr
www.daruvarske-toplice.hr/restoran-terasa
ljeti 8-23h, zimi 8-22h &
@ PLACKE 0D KRUMPIRA,

SVINJSKA PISANICA TOPLICA,

SUFNUDLI S MAKOM

Se&6O
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‘Bilogorski kovrtanj

Bilogorski korvrtanj spraviien od | biranog p3enicnog brasna, mlijeka i

domace masnoce, jaja, Sake soli i malo Secera, svecarski je kolac,

slatkasti kruh koji se u krusnim pe¢ima obavezno pekao za -
blagdane i svetkovine. Bez njega je gotovo nezamislivo bilo
i¢i u posjete rodbini, roditeljima mladenke, biti kuma na
krstitkama ili nekoj drugoj svecanoj prigodi.

Foto: Svenibor Pohajda

Kovrtanj koji se pekao za vrijeme Bozica imao je
posebno znacenje. Cijelo vrijeme blagdana bio je na
kraju stola, kako bi prenosio blagoslov i dobre Zelje, a
svaki ga je ukucan morao kusati. Kovrtanj se nikada ne
reZe nozem, nego se lomi, a prije nacimanja stavlja se na
njega znak kriza.

Posebna paznja pridaje se njegovom oblikovanju. Nakon dizanja
tijesto se plete najcesce u trostruku ili Cetverostruku pletenicu
u obliku kruga, srca, lire ili grekog slova omega. Premazuje se
razmucenim jajetom i ukrasava napravljenim ukrasima od tijesta *
bez kvasa koji nakon pecenja ostaju bijeli. Obicaj je u uskrsnji kovrtanj
umetnuti sirova jaja, koja pecenjem kovrtanja postanu zgotovljena.

Za djecu su se obi¢éno nedjeljom pravili manji kovrtnji koje su mogli nataknuti na ruke pa ih onda
tako pomalo grickati nakon objeda.

e g8

Nakadasnja pre ana

sira i vrhnja koji su se cesto jeli samostalno ili s kukuruznim Zgancima za glavni obrok na trpel Je
svoje mjesto imao i domaci kuhani sir te kvargl. Kvargl je sir suSen na svjezem zraku, stozastog je
oblika i spada u polutvrde sireve. Osnovna Cetiri sastojka bjelovarskog kvargla su, naravno, domaci
sir s bilogorskih pasnjaka, paprika, ce3njak i sol. lzraduje se ru¢no, a nakon rezanja moraju se vidjeti

grudice. Nekada je bio neizostavan sastojak rucka za tezake koji su radili u polju.

Foto: Delimir Hrestak
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Moslavach
rasmjace

Moslavacka brasnjaca, brasnjenka, bijela kobasica, ili pak bela devenica, kako ovaj osobit specijalitet
tradicionalne kuhinje u raznim dijelovima Moslavine nazivaju, zapravo je kobasica od domaceg
kukuruznog brasna. Tradicionalno u te kobasice ide kratko, u suhome pacu odlezano i na dugacke
trake narezano, masnije i socnije svinjsko meso koje se inace nije koristilo za susenje.

Razlicite su varijante pripreme tako da se osim soli i masti, brasno ne zacinjava, pa do onih koje se
zatinjavaju dodatkom slatke ili ljute crvene paprike, ¢eSnjaka, luka, poriluka. Jele su se za rucak ili
veceru. Kuhane i eventualno podimljene sluZile su se same s grah salatom ili ukiseljenom ciklom,
krastavcima, paprikom. A €esto su se kuhale u kiselom zelju, kiseloj repi ili grahu.

Bramboralk

Za oh@ji ne znaju rijec je o palacinkama,
odnosno popeccima od krumpira. Ova slana,
hrskava poslastica odli¢no ide uz pivo. Jako
je zasitna te se cesto jede kao samostalno
glavno jelo. lako izvorni recept sadrZi
~samo ribani krumpir, mlijeko, jaje, sol

,.,lfi cesnjak, priprema se i s dodatkom

‘ slanine i sitno sjeckanog luka.

- Posluzuje se i uz pirjani kupus te sir

i vrhnje. Tradicionalno je to cesko jelo

koje se ovdje udomacilo zahvaljujuci

¢eskoj nacionalnoj manjini.
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Bj selovarsha
vmslm cesta

Na prekrasnim, mirnim obroncima Bilogore, najdulje i istovremeno najnize gore u Hrvatskoj,
uz guste Sume s mnogo divljagi nalaze se njive i pasnjaci uz koje su smjeStena pitoma
bilogorska sela. U njima se ve¢ stotinama godina uzgaja blago, proizvodi mlijeko, sir i vrhnje, a
iz njihovih se kuca Sire zamamni mirisi domace kuhinje i starih domacih jela kakva su kuhale
nase bake. U blizini tih sela od davnina su postojali i vinogradi s malim klijetima, a neki od
njih postali su u novije vrijeme obiteljske vinarije.

Mnoge su obitelji odlucile svoje obicaje, kulturu i naslijede prema tradiciji dobre kapljice i
domacih delicija podijeliti s gostima kroz turisticku ponudu.

Restoran i vinarija Coner, Jabuceta |zletiSte Vrata Bilogore, Maglenca
|zletiSte i vinotocje Vinia, Puricani Planinarski dom Kamenitovac, Maglenca
Etno park, Veliko Trojstvo Romska kuca, Maglenca

Vinarija Catija, Maglenca zletiSte Na Malenom Brijegu, Ribnjacka




Daruvarska
vinsha cesta

Rijetko se koji kraj u ovom dijelu Hrvatske moze podiciti tolikom raznolikoscu reljefa, klime,
tla i niza drugih Cinitelja koji bitno utjecu na uzgoj vinove loze. Proizvodnja vina na ovome
prostoru ima dugu tradiciju, a vina daruvarskog vinogorja, jednog od kvalitetnijih u Hrvatskoj,
potvrdila su se kakvoéom na brojnim kusanjima i vrednovanjima diljem Hrvatske i u svijetu.

Kvalitetna vina ovoga kraja vec su se u srednjem vijeku proizvodila u benediktinskim opatijama
sv. Helene i sv. Margerite, grof Jankovi¢ je u 18. stoljecu u podrumu svojega dvorca imao
vrhunsku opremu za preradu i odlezavanje vina. Danas se upravo u prostoru Dvorca grofa
Antuna Jankovica nalazi prvi Vinski salon u Hrvatskoj s ponudom proizvoda Daruvarske
vinske ceste, a u podrumu se gostima otkrivaju tajne savrSenog braka vina i sira kroz
jedinstven turisticki proizvod, degustaciju imena Balada o vinu, siru i Daruvaru.

UdruZeni pod etiketom Daruvarske vinske ceste, Badel 1862 d.d. - Vinarija Daruvar, Vinarija
Lotada, OPG Matej Kovacevi¢, OPG Voborski, Kavana Queen i Sirana Biogal, Cine pravu
eno-gastro poslasticu, sljubljivanje okusa i mirisa probranih uzoraka vina, domaceg sira i
specijaliteta. Ovdje se suho, slatko, slano, oporo, trpko, mirisno i medeno mijesaju i stvaraju
prirodnu magiju. Stapaju se duboko crvene, rustikalno smede, zlatnoZute boje i nijanse.

19



SIJECANJ

VINCEKOVO - Daruvar

Jedna od top destinacija na koju se vinoljupci rado vracaju je
daruvarski kraj u kojemu se tradicionalno Stuju i slave vinski
sveci. Prvi vinski svetac s kojim zapotinje nova vinogradarsko-
vinska godina je sveti Vinko, jedan od pet zapovijedanih
vinogradarskih blagdana s precizno propisanim obredom kojeg
uz blagdan valja obaviti. Nakon obreda nastavlja se druzenje
na otvorenom uz tamburade, vinogradarski dorucak, lovacki
grah i kuhano vino. www.visitdaruvar.hr

VELJACA

PCELARSKI SAJAM - Gudovac/Bjelovar

Najveci peelarski sajam u regiji s vise od 100 izlagaca i tisuce
posjetiteljia. Na sajmu se predstavljaju izlagaci iz Hrvatske,
Slovenije, Madar§ke, BiH, Srbije, Finske, Francuske, Austrije,
Ukrajine, Italije, Ceske, Poljske i Grcke... Uz sajam se odrzava i
IzloZba vina i vinogradarske opreme. www.bj-sajam.hr

0ZUJAK

CAZMANSKI VINOKAP - Cazma

OdrZava se wuoti tradicionalnog Atletskog supermaratona
Zagreb - Cazma te je postao prepoznatljivo dogadanje, posebno
vinoljubaca. Na Vinokapu svake se godine ocjenjuje prosje¢no
150 uzoraka vina iz Hrvatske, Slovenije, Madarske... te desetak
uzoraka rakija i vocnih likera. Posebno mjesto medu najboljim
vinima priprada Skrletu, autohtonoj moslavackoj sorti.
www.tz-cazma.hr

SVIBANJ

GASTROFLORA - Garesnica

Ova je manifestacija spoj cvijeca i hrane. Gastronomski sadrZaji,
kojima domaci ugostitelji prije svega promoviraju tradicionalna
jela moslavackog kraja, upotpunjeni su i ponudom jela njihovih
prijatelja iz drugih hrvatskih krajeva. Istovremeno na Sajmu
cvijeca, cvjecari i povrtlari predstavljaju svoje proizvode s
posebnim naglaskom na tradicionalno i domace. Uz cjelodnevna
dogadanija, kulturno-umjetnicki program, vecernji sati rezervirani
su za kino na otvorenom. www.tzsm.hr




DOGADANJA

DANI PIVA - Daruvar

Starotesko je najstariji pivski brend u Hrvatskoj. Tijekom
povijesti proizvodila su se i piva drugacijeg imena, a danas
sve vrste (svijetli lager, crveno, zimsko, original, desetka, radler
limun, craft pivo - 5th element) nose naziv Starocesko. U
danima posvecenim pivy, jedinstvenom po nacinu proizvodnje
prema tradicionalnoj ¢eskoj tehnologiji, odrZavaju se koncerti i
brojni zabavni sadrzaji. www.visitdaruvar.hr

LIPANJ

VINODAR - Daruvar

Vinodar je najpoznatija i najznacajnija tradicionalna
manifestacija grada Daruvara, njegovih vinara i
vinogradara. Ovaj najzabavniji festival vina omogucuje
posjetiteljima da upoznaju daruvarski kraj kroz vrhunsko
vino, okuse i mirise tradicionalnih jela, bogat zabavni
i kulturno-umjetnicki program, a u kuSaonici u Dvorcu
Jankovi¢ da probaju vina koja su osvojila zlato ili srebro na
godisnjem ocjenjivanju vina. Tijekom trajanja odrzavaju se i
struéna predavanja, terenske radionice kojima je u sredistu
pozornosti proizvodnja vina. www.visitdaruvar.hr

TEREZIJANA - Bjelovar

Terezijana je, ve¢ punih 25 godina, najveca i najpoznatija
kulturna i zabavna manifestacija grada Bjelovara. U spomen
na osnivacicu grada, caricu Mariju Tereziju, Terezijana kroz
vise dana nudi brojne sadrZaje: nastupe ulicnih artista,
koncerte, sportska natjecanja, zabavu i nadasve bogatu
ugostiteljsku ponudu. Posebna je atrakcija (koja se ponavlja
nekoliko puta) posjet carice koja se u carskoj koCiji sa
svojom svitom pracena pripadnicima Povijesne konjicke
postrojbe Bjelovarskih granicara Husara 1756. provoza
gradom. www.turizam-bilogorabjelovar.com.hr

KOLOVOZ

DANI KRUMPIRA - Hercegovac

Jedinstvena je ovo manifestaciju u regiji temeljena na
kulturi uzgoja i prerade krumpira po ¢emu je ovaj kraj
vodeci u Republici Hrvatskoj. Uz pripremanje i degustiranje
tradicionalnih specijaliteta od krumpira posjetitelji mogu
uzivati u bogatom kulturno-zabavnom programu, sportskim
igrama i natjecanjima, likovnoj koloniji, voznji kotijama i
ostalim zanimljivostima. www.tzsm.hr




DANI SLJIVA | RAKIJA U SIRACU - Sirac

Okosnicu ove manifestacije ¢ini ocjenjivanje domacih rakija i sadrZaji
"sirackog seoskog dvorista” u kojern posjetitelji tijekom cijeloga dana
mogu razgledati i kupiti domace proizvode i rukotvorine, degustirati
rakiju, domace kolace i jela sa Sljivama i pekmezom od Sljiva te
se upoznati s tradicionalnim nacinom pecenja rakije i kuhanja
pekmeza. Cjelodnevnu zabavu upotpunjuje natjecanje u "sljivarskim
igrama”, smotra folklornih drustava i koncerti domacih i gostujucih
glazbenika. www.visitdaruvar.hr

RUJAN

GARIGLAZBIJADA - Garesnica

Gariglazbijada, najveca garesnicka zabavna, tradicijska i
glazbena manifestacija. U sklopu manifestacije je i garesnicki
sajam obiteljskih poljoprivrednih gospodarstava na kojem svoje
proizvode predstavljaju izlagati iz cijele Hrvatske. U okviru
sajma odvijaju se i edukativne radionice, te brojni zabavni
sadrzaji uz bogatu ugostiteljsku ponudu. Vecer je rezervirana
za glazbene programe. www.tzsm.hr

EKO SAJAM - Cazma

Eko sajam u Cazmi ,Eko kulturom do zdravlja“ osobita je
manifestacija koja okuplja proizvodace ekoloskih proizvoda
iz cijele Hrvatske. Rije¢ je o manifestaciji koja promovira
zdravu i ekoloski uzgojenu hranu te zdrav nadin Zivota.
lzlagati su iskljucivo certificirani proizvodaci ekoloske hrane.
Popratni sadrzaji su: Eko kuhinja - pripremanje ekoloske
hrane, Radionice - prikaz ¢uvanja hrane u trapu, Edukativna
predavanja o zdravoj i ekoloski uzgojenoj hrani te kulturno
zabavni program. www.tz-cazma.hr

STUDENI

GOSPODARSKI SAJAM | SAJAM SIRA - Grubisno Polje
Ova manifestacija sajamsko - izlozbeno - poduzetnicko -
degustacijskog i prodajnog karaktera okuplja velike i male sirare iz
Hrvatske i susjednih drZava te proizvodace opreme za proizvodnju
sira. U sklopu sajma odrZava se acjenjivanje sireva, organiziraju se
struéni skupovi i edukativna predavanja, radionice i prezentacije
novih proizvoda. Tijekom sajma se odrzava i smotra folklora
kulturno umjetnickih drustava. www.grubisnopolje.hr

MARTINJE- Daruvar

Martinje je pradavni pucki obicaj prevodenja (krtenja) mosta
u mlado vino na dan sv. Martina, koji se po rimokatolickom
kalendaru obiljeZava 11. studenog. Vinari i vinogradari
daruvarskog kraja Martinje obiljezavaju na tzv. sredisnjoj
ceremoniji kritenja mosta uprilicenoj za puk koja se odvija
na gradskom trgu. Na Standove se iznosi bogata ponuda
vina €lanova Vinogradarske zadruge i €lanova Daruvarske
vinske ceste, popracena bogatom gastronomskom ponudom i
zabavnim programom. www.visitdaruvar.hr
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TURISTICKA ZAJEDNICA
BJELOVARSKO-BILOGORSKE ZUPANIE
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Turisticka zajednica
Bjelovarsko-bilogorske zupanije
E. info@tzbbz.hr
www.tzbbz.hr
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Turisticka zajednica Bilogora - Bjelovar
www.turizam-bilogorabjelovar.com.hr

Turisticka zajednica Daruvar - Papuk
www.visitdaruvar.hr
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Turisti¢ka zajednica Moslavina - Cazma
www.tz-cazma.hr
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Turisticka zajednica Sjeverna Moslavina °
www.tzsm.hr
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Turisticka zajednica Grubi$no Polje
www.tzbbz.hr
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Nakladnik: Turisticka zajednica Bjelovarsko bilogorske Zupanije
| Produkcija: DMK Vall 042 d.o.0. | Fotografije: Arhiva TZ Bjelovarsko bilogorske Zupanije, TZ Bilogora-Bjelovar,
TZ Daruvar-Papuk, TZ Moslavina-Cazma, TZ Sjeverna Moslavina, TZ Grubisno polje , DMK Vall042,
Svenibor Pohajda, Delimir Hrestak | Naklada: 5.000 | Tisak: AKD d.o.0. - prosinac 2019.



OKUST

tradicije
BJELOVARSKO-BILOGORSKOG KRAJA

e




